"Tdglich wechselndes Mittagsmenii ab 6,50 €"
"MO-FR von 12.00 - 14.15 Uhr"




JAIPUR

01. Tamatar Shorba, 3,60
Tomatensuppe

02. Murgh Shorba, 3,90
Hiihnersuppe

03. Dal Shorba, 3.60

Linsensuppe nordindische Art

04. Samosa, 4,50
Hausgemachte Pastete mir Lammfleisch

oder Kartoffeln gefiille

Shuruwat Vorspeisen

Pakora
In einem Teig aus Kichererbsenmehl knusprig frivtiert
05. Gemiise-Pakora, 3,80
Verschiedene Gemiise
06. Paneer-Pakora, 4,80
Hausgemachter Kiise
07. Chicken-Pakora, 4,60
Hiihnchenbrustfilet
08. Fisch-Pakora, 4,90
Fischfilet
09, Prawn-Pakora, 6,90
Garnelen
Tandoor

Der Tandoor ist ein cinfacher, fassfrmig gemauerter Lehmofen, der in den Boden eingelassen
ist. Er wird mit Holzkohle oder Holz beheizr,

Urspriinglich wurde der Tandoor zum Brotbacken verwendet. Das Nan-Brot (Fladenbrot)
wird an den Innenrand des Ofens gedriicke und ist in wenigen Minuten gebacken. Spirter
wurde auch Fleisch und Gefliigel im Tandoor zubereitetr. Das in Joghurt marinierte Fleisch
bleibt saftig und erhilt durch den Lehmofen ein besonderes Aroma.

Zu allen Hauptgerichten wird Basmati-Reis serviert
10. Tandoori Chicken,

Hihnchenschlegel, mariniert in Joghurt und Cashew-Niissen 7.00

Als Hauptgericht 13,50
11. Murgh Malai Kabab,

Hihnchenbrust, mariniert in hausgemachrem Kise 7,50

Niissen und Joghurr

Als Hauprgericht 13.50
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£ 8

16.

Weitere Vbr._cptisrn
Chicken Tikka,

Hihnchenbrust, mariniert in Joghurt

Als Hauprgericht

Garlic Chicken Tikka,

Hihnchenbrust, mariniert in Knoblauch mit Cashew-Niissen
Als Hauprgerichr

Seekh Kabab,

Lammbhackfleish mit verschiedenen indischen Gewiirzen am Spiess gegrille
Als Hauprgeriche

Lamm Tikka,

Lamm aus der Keule am Spiess gegrillr

Als Hauprgeriche

Machli Tikka,

Fisch am Spiess gegrille

Als Hauprgericht

King Prawn,

Garnelen gegrillt, mit verschiedenen Gewiirzen

Als Hauprgericht
Hauptgerichte

Murgh - Hihnchen

Diese Gerichte werden mit Basmati — Reis serviert
Chicken Tikka Masala (Spezialitit des Hauses),

Hihnchenbrust mit verschiedenen Gewiirzen, Tomaten — Sahnesosse
Murgh Jhal Frezi,

Hihnchenbrust mir Peperoni und frischem Gemiise — scharf

Karahi Chicken,

Hihnchenbrust, Paprika, Tomaten, Ingwer und Gewiirzen

Murgh Bhuna Masala,

Hihnchenbruse in dicker Sosse mit Peperoni und Tomaten — scharf

Chicken Korma,
Hihnchenbrust in milder Cashew Sosse und Fruchtcockeail garniert

Murgh Saagwala,

Hihnchenbrust mir Spinat, Koriander, Knoblauch

und verschiedenen Kriutern

Murgh Do-Piaza,

Hihnchenbrust, indische Art

Murgh Vindaloo,

Hihnchenbrust “Spezial”, Kartoffeln, Kokosnusssosse extra scharf

i - N

7,20
13,50

7,50
13,50

6,50
13,00

7,30
13,50

7,50
13,50

10,00
16,50

13,90
13,50
13,50
13,50
13,90

13,50

13,50

14,00
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26.

27.

28.

29,

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

Gosht - Lamm
Alle Lammgerichte werden aus der Lammbkeule zubereitet

Rogan Josh Jaipuri,

Lammeurry aus Jaipur, mir Zwiebeln, Tomaten, Ingwer

Lamm Korma,
in einer mildem Cashew Sosse mit Fruchrcockrail

Bhuna Gosht,

Lamm mit Peperoni und Tomaten — scharf

Gosht Do-Piaza,
Lamm mit in Butter geschmorten Zwiebel

Ghost Vindaloo,
Lamm, Kartoffeln, Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch, extra scharf

Gosht Karahi,

Lamm mit Paprika, Tomarten, Ingwer und Gewiirzen

Gosht Saagwala,
Lamm mit Spinat, Koriander, Knoblauch und verschiedenen Kriutern

Gosht Bhindi Masala,
Lamm mir frischem Gemiise

Gosht Achari,
Lamm nach Art des Hauses in pikaner Sosse

e

Samundari - Aus dem Meer
Alle Fischgerichte werden mit Basmati Reis serviert

Prawn Karahi,

Garnelen mit Paprika, Tomarten, Ingwer und Gewiirzen

Prawn Bhuna Masala,

Garnelen mit Peperoni und Tomaten

Prawn Makhni,

Garnelen gegrillt, in einer Tomarensosse mit Burter

Fisch Adraki Masala,

Seelachs mir frischem Ingwer und Gewiirzsosse

Fisch Curry,

Seelachs in pikanter Kokusnusssosse nach Arr des Hauses

N

14,00
14,00

13,50

13,90

14,00

13,50

13,50

14,00

14,00

16,00

14,00

16,50

13,90

13,90
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Jaipur Ka Bagicha — Gemiise, Kdse
Diese Gerichte werden mit Basmari - Reis servient
Jatpar Ki Maharani,
Scomarze Linsen mit indischer Gewiirzmischung,
= Seoreer gebraren
2 Korma,
t==miise nach nordindischer Art
Palak Paneer,
Sasspemachier Kise mit Spinat
2zrzhi Paneer,

S sussemachter Kise, Paprika, Tomaten, Ingwer und Gewiirzen

Paneer Mumtaz,
= zusgemacheer Kise mit Tomaten - Sahnesosse

Shahi Paneer,
Hausgemachter Kise mit Mandelsosse

SMarter Paneer,
Hausgemachter Kise mit Erbsen

Aloo Gobhi Masala,
Blumenkohl, mit Kartoffeln in spezieller Sosse

Bharta,

Gegrillte Aubergine mit speziellen Gewiirzen piiriert

Malai Kofra,

Gemiise, Klasse aus Kartoffeln, hausgemachtem Kiise und Cashewsosse
Bhindi Masala,

Okagemiise (indische Bohnenart) in milder Sosse

Aloo Chana Masala,
Kichererbsen mir Kartoffeln

Aloo Jeera,
Karroffel mir indischem Kiimmel

Dal Masala,
Gelbe Linsen in milder Sosse

P o P

Raita - Joghurt

Aloo-Ka-Raita,
Joghurt mit Kartoffeln und Kriutern

Gurken-Raita,
Joghurt mit Gurken und Kriutern

Indischer Salat,

gemischeer Salar mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und Kriutern

TP SCe

9,00

9,50
10,50
12,50
12,00
12,00
10,50

8,50

9,90
11,00
10,00

7,30

7.00

3,50
3,50

3,20
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59,

60.

61.

62.

63.

65.

66.

67.

68.

69.

70,

IPUR

Chawal — Reis
Biryani — Reisgerichte
Chicken Biryani,
Gebratener Safranreis mir Gewiirzen und Hihnchenfleisch

Lamm Biryani,
Gebratener Safranreis mit Lammfleisch und Niissen

Vegetable Biryani,
Gebratener Safranreis mir Zwiebeln und gediinsterem Gemiise

Prawn Biryani,

Garnelen mit Gewiirzen, gebratenem Safranreis und Niissen
Mixed Special Biryani,

Gebrarener Safranreis, Shrimps, Lamm und Hihnchenfleisch
Mixed Seafood Biryani,

Gebrarener Safranreis mit Meersfriichten

e Swe

Roti - Fladenbrot im Tandoor gebacken
Chapati,

aus Vollkornmehl

Nan,

aus Weizenmehl

Keema Nan,

aus Weizenmehl gefiille mit Lammhackfleisch

Paneer Nan,
aus Weizenmehl gefiillt mit hausgemachtem Kise

Aloo Paratha
aus Weizenmehl gefiille mic gewiirzien Kartoffeln

Peshwari Nan,
Spezialitit aus Peshawar

Garlic Nan / Butter Nan,

mit Knoblauch oder Butter

W S

Mithai - Dessert

Gulab Jamun,
Indische Sﬁssigk:il:cn mit S}rrup und Rosenwasser

Vanilleeis mit Mango, Rosinen und Mandeln

P — N

13,50
13,50
10,50
14,00
14,50

14,50

1,50
1,90
4,00
4,00
3,50
4,00

2,90

3,80

4,50
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f ! P
Meniis fur zwei Personen S

Menii 1 - ﬁ'f;rmﬁsfﬁ

Vorspeise
Gemiise Pakora oder indische Suppe
Hﬂlfp!s]‘ﬂ‘llrﬁt
“Bharta”
Ganze Aubergine im Tandoor gegrillt, piiriert, mit Kedutern, Zwiebeln,
Ingwer mfﬁnbinuch gewilrat.
“Shahi Paneer”
Frischer hausgemachrter Kise mir feiner Man delsosse
“Gurken-Raita”
Frischer Joghurt mir Gurken, Kriiutern, Reis und Fladenbror

Dessert
Gulab Jamun oder Vanilleeis mit Mango

36,00 €

Menii 2 - Curry Menii

Vorspeise
Paneer Pakora oder indische Suppe

Hau rgfrlrﬁr

“Chii:{:u Jaipuri”

Spezielles Hihnchengerichr aus Jaipur
“Bhuna Gosht”

Lammfleisch in einer pikanren Gewiirzsosse, Gurken-Raita Rets und Fladenbrot

Diessert
Gulab Jamun oder Vanilleeis mir Mango

40,00 €

Menii 3 - Cnrry und Tandoor

Vorspeise
Indische Suppe
“Mix Grills”
Hithachen, Lamm und Fisch im Lehmofen zubereiret

Hauptgerichte - zwei nach Wahf
“Karahi Chicken”
Hihnchenfleisch, erwas scharf, mit Paprika. Tomaten, Ingwer und Gewilrzen
“Fisch Bombay”
Fisch in wilrziger Sosse mit Knoblauch und Ingwer
“Lamm Korma "
Lammfleisch mit gemahlenen Cashewniissen, Gurken Rairo

Dessert
Gulab Jamun oder Vanilleeis mic Mango

49,00 €
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JAPUR

101
102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
125
124

125
126
127
128
129

130
131
132
133
134
135
136
137
138
139
140
141

Alkoholfreie Getriinke

Schwarzwald Sprudel
Mineralwasser
Mineralwasser

Orangina

Schweppes Bitter Lemon (1)
Schweppes Tonic Water (1)
Schweppes Ginger Ale (1)
Coca-Cola (2-4)
Coca-Cola (2-4)

Fanta (2-4)

Fanta (2-4)

Spezi (2-3-4)

Spezi (2-3-4)

Apfelsafc

Apfelsaft

Apfelschorle

Aptelschorle
Maracuja-Nekrar
Guaven-Nektar
Mango-Nekear

Orangensaft
Lassi-Joghurt-Getrink (siiff)
Lassi-Joghurt-Gertriink (Salzig)
Lassi-Joghurt-Geerdnk (mit Mangomark)

e N

Warme Getrinke

Kinnchen Darjeeling Tee
Kinnchen Indischer Tee
Tasse Tee

Tasse Kaffe

Espresso

o Swe

Biere

Kingfisher, Indisches Biere
Becks Pilsner

Jever Pilsener
Fiirstenberg (alkolfrei)
Fiirstenberg Pils
Rothaus Tannenzipfle
Fiirstenberg Pils
Hefeweizen-hell
Hefeweizen-dunkel
Kristalweizen
Fiirstenberg-Radler
Fiirstenberg-Radler

W, e

0,25
0,50
0,70
0,25
0,20
0,20
0,20
(3,20
0,40
0,20
0,40
0,20
0,40
0,20
0,40
0,20
0,40
(.20
0,20
0,20
0,20
0,30
0,30
0.30

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33
0,33
0,50
0,50
0,50
0,50
0,30
0,50

Fl.
Fl.
Fl.
El.
FlL
Fl.
Fl.
Fl.
Fl.
Fl.
FlL
Fil.

1 mit Chinin 2 mit Farbstoff 3 mit Konservierungsstoff 4 mir Koffein

1,90
2,60
4,10
1,90
2,20
2,20
2,20
1,90
3,00
1,90
3,00
1,90
3,00
1.90
3,00
1,90
3.00
1,90
1,90
1,90
1,90
2,20
2,20
2,60

3,00
3.60
2,00
2,00
1,90

2,90
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
3.20
3.20

20
3,20
2,30
3.20
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142,
143,
144,
145,
146,
147.
148,
149,
150.

151.
152,
153.

154.
155.
156.
157.
158,
159.
160,
161.
162.

163.
1 64.
165.
166.
167.
168.

Qﬁfnf Weissweine 0.25 Liter

Miiller Thurgau QBA, trocken
Miiller Thurgau QBA

Silvaner QBA

Gutedel QBA

Gutedel QBA, trocken

Weisser Burgunder QBA, trocken
Spitburgunder Weissherbst QBA
Bérzinger Eckberg QBA, Trocken
Weinschorle, weiss QBA

WG Bozingen
WG Boringen
WG Borzingen
Ebr. Sommerberg
Ebr. Sommerberg
Britz. Eckberg
WG Borzingen
W Bowzingen

W, Swe

foﬁﬂf Rotweine 0.25 Liter

Spétburgunder Rotwein

Spiatburgunder Tow, QBA, Trocken

Weinschorle, ror QBA

WG Bérzingen
Eichst, Herrenbuck

T S

Flaschenweine Weiss 0.75 Liter

Riesling Kabinert

Riesling Kabinett, trocken
Riesling Kabinett

Riesling Kabinert, trocken
Grauburgunder Kabinett, trocken
Grauburgunder Kabinert, trocken
Chardonnay, trocken
Spitburgunder Rosé (QBA, halbrr.
Spitburgunder Rosé Kab, trocken

WG Durbach

WG Durbach

WG Oberkirch
WG Oberkirch
WG Oberkirch
Bérz. Eckberg
Bétz. Eckberg
Durback Kochberg
Eichst. Herrenbuck

T, S

Flaschenweine Rot 0,75 Liter

Spitburgunder Rorwein QBA

Spitburgunder Rorw. QBA rtrocken

Spitburgunder Rorw. Kabinerr
Spitburgunder Rotw. Kab, trocken
Spitburgunder Rotw. QBA, halbir.
Spitburgunder Rotwein

N

W Durbach

WG Durbach

WG Oberkirch
WG Oberkirch
Birz. Eckberg
Eichse. Herrenbuck

:

.90
3.50
3,50
3.50
3,50
3;90
3.90
3,50
2,50

3,90
3,90
2,90

13,50
14,30
13,50
13,50
14,30
14,30
14,80
13,50
13,50

14,30
14,30
13,80
13,80
13,30
16,30
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JAIPUR

169.
170.
171.
172.

173.
174.

175.
176.

177
178.
179.
1840.
181.
182.
183.
184.
185.
186.
187.
188.
189.
190.
191.
192.
193.
194.

Franzosische Flaschenweine 0,75 Liter

Bordeux
St. Emilion
Medoc
Chablis

Italienische Flaschenweine 0,75 Liter
Barbera
Chianti

Sekt

Geldermann Carte Blanche

Geldermann Carte Blanche

o W

Spitituosen

Indischer Rum 40%
Indischer Schnaps 38%
Schwarzwilder Kirschwasser 4004
Schwarzwilder Mirabellenwasser 45%
Schw. Williams Christ Birnenbrand 40%
Grappa di Proseco 42%
Gin 37%
Wodka 409%
Sherry Medium Dry 17%
Martni Bianco

Martini Rosso

Campari Orange oder Soda2 25%
Pernod?2 40%
Remy Martin VSOP 40%
Hennessy Cognac VSOP 40%
Chivas Regal Scorch 40%
Jhonny Walker Red Label 40%
Fernet Branca 42%

2-mit i‘-‘uriirrgﬂ'

N

19,90
19,90
19,90
18,50

14,80
14,50

0,751 19,00

0,101 3,10
2cl 3,60
2¢l 3,10
2el 2,50
2cl 2,50
2cl 2,50
2cl 3,10
2c] 2,60
2¢cl 2,60
2cl 2,60
5¢l 2,80
5cl 2,80
Scl 3,30
Scl 3.60
2cl 4,60
2cl 4,60
4¢l 4,60
4cl 3,10
2cl 2,00
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